Her er kvaliteten i top og som ekstra bonus giver stedet
unge. med seerlige behov en chance for at dygtigare sig i
_ %gaftnenet 0g cafeen Vi.har besagt Grennessmmde med




ar man korer ind ad indkerslen til det gkologiske gartneri
Grennessminde ved Taastrup ca. 20 km vest for Kebenhavn, er
det slet ikke til at forstd, at man lige har forceret den hektiske
Holbzkmotorvej. Her hersker fredfyldt landidyl med belgende
gronne marker, et frodigt gartneri og fritgdende dyr, der vrin-
sker, rapper, offer og maeher velkommen til.
Folk pd egnen kalder Grennessminde for Vestegnens uopdagede perle, og det
er ikke en underdrivelse. S4 langt gjet rekker, er der noget smukt at se pd,
og snart begynder det at krible i fingrene efter at plukke gkologiske tomater i
vaeksthusenes lange rakker, hoste porrer, squash eller kél direkte fra marken,
klg en glad frilandsgris bag eret, plukke sig en smuk buket sommerblomster,
hilse pi islenderhestene Daniel og Efi, kebe skologiske planter, plukke wbler

OSV., OSV.

VAKSTHUS OG CAFE EFTER UDENLANDSK FORBILLEDE

Noget af det, der isaer bidrager til at gore Grennessminde til noget helt szrligt,
er veksthuset med tilhgrende butik og den hyggeligste café med friskbagt brad
fra eget bageri. Selve idéen med at drive en café og et bageri sammen med et
gartneri ser man ikke mange steder i Danmark. Folkene bag Grennessminde
har da ogsa varet et smut i udlandet for at hente inspiration. De har vaeret

i Stockholm, hvor de har besegt Rosendals Tridgard, der er et gartneri med
okologisk bageri og café, og de har hentet idéer med hjem fra det populzere
Petersham Nurseries i Richmond ved London, hvor besegende ligeledes fir en
helhedsoplevelse, nir de keber blomster, grontsager og planter med hjem.
Derudover har Grennessminde-folkene veret ret smarte. De har hentet en af

Danmarks bedste og mest erfarne bagere og brgdudviklere til stedet, nemlig »




Om Grennessminde

Grennessminde i Taastrup blev stiftet i 1984 i
en nedlagt mebelfabrik pa Taastrup Hovedgade
175. Skolen er opkaldt efter Inger Agnete Gren-
ness, der i 60'erne var fortaler for, at man skulle
hjeelpe unge med saerlige behov. | 1969 var hun
med til at stifte Landsforeningen til Statte for
Sent Udviklede, der i dag hedder Landsforenin-
gen Ligevaerd. Agnete Grenness' interesse for
omradet opstod, da hun som ung pige fik at
vide, at hun havde en ukendt saster, som var
sent udviklet og derfor sendt hjemmefra.

Grennessminde drives i dag af direkter Hanne
Danielsen. Med hende forsvandt titlen som for-

standerinde, idet hun ser Grennessminde som en |
virksomhed, der interagerer med det omkringlig- |

gende erhvervsliv. | 2014 fik Grennessminde

da ogsa en erhvervs- og virkepris fra Rotary-
klubberne i Haje Taastrup. Grennessminde drives
med det sociale perspektiv i hejseede.

Ud over salg af brad i vaeksthuscaféen, pa
Taastrup Bibliotek og til sandwich til skolemad
leverer Grennessmindes bageri ogsa bred til
engrossalg. Med det nye bageri vil de fa aget
kapacitet og vil gerne udvide engrossalget af
okologisk brad og kager. Gartneriet leverer bl.a.
okologisk dyrkede planter og blomster til Bota-
nisk Haves butik og Byhaven Tagtomat.
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Nikolai Halken Skytte, der var med til at starte Emmery’s op i 1990’erne. Pi
Grennessminde driver han sammen med sin partner Maria Berg, der er kon«
tor, det gkologiske bageri og café.

— Vi har store planer med det gkologiske bageri, siger Nikolai og Maria, da
hilser pd dem i det lille bageri.

- Lige nu er der knap plads til os to og vores svend Michael i husets gamle
kokken, hvor vi bager. Men planerne til et nyt bageri er lagt, og vi far et stc
dbent bageri, fortaeller Maria begejstret.

Nikolai har allerede bestilt en breendefyret Hiusslerovn fra Tyskland, der sk
vaere omdrejningspunktet i det nye bageri.

— S84 skal der rigtig bages fabelagtigt, rustikt surdejsbred, griner Nikolai.
Surdej er netop hans store passion, og den brazndefyrede ovn giver de beds
betingelser for smag, saftighed, skorpe og krumme. Det nye bageri bliver et
abent arbejdende vaerksted, hvor gaster og kunder kan komme og folge he
bageprocessen og nyde duften af nybagt bred og laekre kager.

- Og si kan vi endelige begynde at tage elever ind, som kan lare bagerfag
Det gleder jeg mig rigtig meget til! siger Maria.

ERHVERVSERFARING TIL UNGE MED SARLIGE BEHOV
Grennessminde er nemlig ikke blot et gartneri med en café. Det er ogsi et
sted, hvor man lerer de unge et fag og giver dem erhvervserfaring. Ja, fakti:
er det pkologiske gartneri og bageriet blot et af mange tiltag i Grennessmin-
de-virksomheden, som blev startet i 1984 og er drevet af en selvejende fond
med socialekonomisk fokus. Grennessminde har dag- og botilbud for unge
med szrlige behov i alderen 16-30 ir. Rundtomkring i Taastrup driver de fo
skellige vaerksteder sisom tgmrer- og smedevarkstedet samt et industrikek-
ken og et landbrug med dyrehold og anlagsgartneri. P4 disse steder forbere
der man de unge pd at kunne klare sig "ude i det virkelige liv”, sd de sener¢
kan varetage jobs i erhvervslivet.

Her pa gartneriet er de unge med til at passe blomster, afgreder og dyr, be-
tjene kunderne i butikken og i caféen, og snart vil de ogsd kunne vaere mec
til at bage agte Grennessminde-bred.

PKOLOGISK MAD OG GRIFTEKANTER

Produktionsdrivhusene og de gkologisk dyrkede marker er uden tvivl nerve
pé stedet. Under kyndig ledelse af gartner Kaare Jacobsen producerer de
ansatte og de unge pkologiske planter, blomster, frugter og grontsager, som
de salger i vaeksthusbutikken eller bruger i bageriet og kokkenet. Sidstnaevr
leverer i @vrigt mad til EAT - skolemad i Kebenhavn.

- Indenfar i drivhusene sztter vi i det spaede forar frg til forspiring, sd gron
sagerne kan fi et forspring, inden de kommer ud pd marken i maj, fortaller
Kaare, da vi mgder ham i et af drivhusene.

- Ligeledes stiklingeformerer vi alle vores planter og blomster, sd vi har nog
at szlge af. Iszer har vi krydderurter og grentsagsplanter som chili og toma-
ter og pelargonier, sukkulenter og andre populzre stueplanter. Vi leverer
ogsd mange pkologiske grontsagsplanter til diverse byhaver i Kebenhavn, of
Botanisk Haves butik aftager ogsd planter fra os, fortaeller han og uddyber
herefter, at alt foregir efter bedste gkologiske principper.

- Vi udferer biologisk sygdoms-og skadedyrsbekampelse med insekter. Og
geder vi indenfor med ekologisk gedning lavet pi fermenterede sukkerroer.
Det er en fantastisk, lugtfri gedningsblanding, som vi ogsa szlger i butikken
og som er perfekt til stueplanter. Ja, det er jo skgnt at se, at man Kan frem-
drive alle de skenne planter uden brug af kunstgedning og pesticider, siger
Kaare begejstret. I




Pa Grennessminde er udvalget
af pkologiske'grantsager stort

Gartner Kaare Jacobsen
yiser rundt 1 drivhiisene.s=

Hans passion er.salvie o
graftekantsgraesser, dei
slges i metermal.

Mange born har ikke set
i et far i virkeligheden. Det
kan de pa Grennessminde!
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Pa dette store frodige og
~ blomstrerde omrade kan be-
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P sagende sely-plukke blomster,
krydder8ifter og grent, ligesom
; ' . de ansatte ger det il caféen.

Alle blomster dyrkes uden
sprojtemidler og kunstgedning.
Ogsa de klassiske pelargonier.
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n: Salvieplanterne.
Jeg samler pd salvieplanter og har nok Danmarks sterste samling pa 120
er. De dufter helt fantastisk her i drivhuset gennem hele sommeren. Nar

eldne arter, s3 min samling kan udvide. sig. ;

nyt tiltag, som Kaare ligeledes er meget begejstret for, er, at Grennessminde
begyndt at szlge groftekanter.

a, det lyder lidt pudsigt, griner Kaare.

-Men mange vilde planter er gdet tabt i irenes lob med kommunernes og

¢ Iandbrugets intense brug af sprejtemidler. Men nu er der faktisk en spirende
teresse for at fi de vilde groftekanter tilbage igen, idet de er gode for dyre-
fuglelivet og biodiversiteten. Sa vi samler vilde fre og dyrker groftekanter
szlger dem i metermal. Vi har bla. leveret til Frugtformidlingen og @kolo-
gisk Landsforening, fortzller han glad.

ANTASILATER OG KREATIVE PAHIT
iDet cr uden tvivl passion og kompetence, der driver og kendetegner Gren-
nessminde. Her er mange kreative kraefter pd spil, og folkene bag er ikke
lfr;inge for at preve noget nyt og fantasifuldt af.

Et spendende og nytznkende projekt, der blev sat i vaerk sidste ar, er "Fan-
tasilater”, som er et sjovt ord for salater med friske vilde blomster og spiselige
prydplanter. Leder pi projektet er havebrugskonsulent Aiah Noack. Hun har
sammen med Grennessminde- gartnerne og radgivningsfirmaet Team Grow-
how, som hun er en del af, etableret lange bede med spiselige blomster.
Projektet er inspireret af engelske Stephen Barstow, som ogsd er konsulent pé
‘projektet. Stephen bor i Norge, hvor han har en have med 2.000 forskellige
iselige planter samlet fra hele verden. Han er vegetar, ensker at producere
sin egen mad og mener, at vi som absolut minimum bgr have 80 forskellige
planter i vores kost hver dag og ikke kun de splle seks om dagen, som de of-
elle kostrad anbefaler.

essmindes mission er bl.a. at fi folk til at spise andet end blomsterkarse
hjulkrone, som er meget oppe i tiden p isar dyre kebenhavnske restau-
wanter. Tagetes, sankthansurt og studenternelliker er glimrende supplementer
g bare nogle fi af de mange spiselige planter, der dyrkes p4 stedet.

| Grennessmindes forste hpstmarked sidste ar blev tre gourmetkokke ud-

get i at frembringe den bedste fantasilat. Fra Grennessmindes bede med
iselige blomster skulle de plukke friske blade, blomster, stzengler og radder
minimum 80 forskellige planter og lave et fantasifuldt smagsfyrvarkeri af

i salat: Vinderen blev kokken Casper Sundin, som til daglig er souschef pi
ammershalle Badehotel. Casper kom op pi hele 85 forskellige blomster og
iter i sin salat og vandt pa det farverige og festlige udseende og pi den

e smag.

d over hostfesten afholder Grennessminde julebasar og deltager i flere af
imerens Farmers market-arrangementer i Taastrup. Endvidere arrangerer
iessminde kurser og workshops i bide bagekunst og havebrug samt
vesmagninger pd de kreative fantasilater. Hele sommeren og i starten af

et er Grennessminde desuden et oplagt mil for weekendens udflugter.
Kan man fa sig-en hyggelig dag med pluk selv-frugt og -grontsager, sjove
Iser med dyr og en god kop kaffe med bred i den gkologiske café.

€ h_::top, hvad wi lige akkurat ndede pé en dag. Vi er dog klar til et

ysten om.at
Bedste salat med

Besag selv
Grennessminde

Vil du besege det skologiske gartneri, bageriet
og caféen, har de abent:

Tirsdag, onsdag og fredag kl. 11-15. Torsdag kl.
11-18. Lerdag og sendag kl. 10-16.

ADRESSE:
Det @kologiske Gartneri. Snubbekorsvej-18.
2630 Taastrup. Las mere pa gminde.dk.



